DN VIGNA®
¥/ PETRUSSA

VINO BIANCO

SAUVIGNON

D.O.C. FRIULI COLLI ORIENTALI

Vinificato in acciaio, presenta un colore giallo paglierino dai riflessi verde brillante. Ha un
profumo intenso ed al palato si presenta morbido e vellutato, armonico e persistente.
Vino prodotto secondo tecniche che rispettano I'ambiente e il territorio.

VITIGNO: 100% Sauvignon
%) TERRENO: marne arenarie dette “Ponka”
ALTITUDINE: 100m slm
DENSITA’: circa 3500 viti/ha -60 g/ha
ALLEVAMENTO: guyot
VENDEMMIA: raccolta manuale in cassetta
@ VINIFICAZIONE: in bianco con pressatura soffice -
AFFINAMENTO: in acciaio VS
GRADAZIONE: in base all’annata pu6 variare da 13% a 14% ¢ 9 |
ﬂ T° DI SERVIZIO: 10°-12°C ii ’
& OLFATTO: Intenso e persistente, con sentori di pesca a pasta bianca
salvia e foglia di pomodoro
@ GUSTO: Pieno, intenso e vellutato
wq ABBINAMENTT: Cibi europei: antipasti, piatti di pesce e piatti vegetariani

Cibi internazionali: Cous cous, sushi, ceviche e curry
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