
Ottenuto da 3 cloni diversi e vinificato in acciaio, presenta un colore giallo paglierino dai riflessi verde brillante, 

profumo intenso e persistente di pesca a pasta bianca salvia e foglia di pomodoro.

Al sapore si presenta secco con aroma tipico di ottima persistenza.

Accompagna bene gli antipasti, creme di verdure, piatti a base di uova e pesce cucinato in salsa.

Temperatura di servizio: 10°-12°C.

D.O.C.
FRIULI COLLI ORIENTALI 

SAUVIGNON

VITIGNO: Sauvignon (3 cloni diversi)
TERRENO: Marne arenarie note localmente come Ponka
ALTITUDINE: 150 m slm 
SISTEMA DI ALLEVAMENTO: guyot 
DENSITÀ: 3.500 viti/ha
RESA/ETTARO: 60 q
VINIFICAZIONE: in bianco con pressatura soffice
AFFINAMENTO: acciaio
GRADO ALCOLICO: 12,5%
ACIDITÀ TOTALE: 5,6%
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