
Dal vitigno autoctono Tocai friulano, vinificato in legno, presenta un colore giallo luminoso.

Profumo delicato con bouquet di fiori di campo Il sapore è pieno con gradevole sentore di mandorla.

Il vino si apre pieno, armonico e si chiude con buona persistenza.

Temperatura di servizio: 12°-14°C.

D.O.C.
FRIULI COLLI ORIENTALI

FRIULANO

VITIGNO: Tocai Friulano
TERRENO: Marne arenarie note localmente come Ponka
ALTITUDINE: 150 m slm 
SISTEMA DI ALLEVAMENTO: guyot
DENSITÀ: 3.500 viti/ha
RESA/ETTARO: 60 q
VINIFICAZIONE: leggera macerazione a freddo, pressatura soffice
AFFINAMENTO: in botte grande di legno per 7 mesi
GRADO ALCOLICO: 13,5%

Gli Autoctoni
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