
Colore è rosso rubino intenso,  profumo fruttato con sensazioni di mirtillo nero, lampone, susine mature e genziana, 

sapore composto e completo. 

E’ un vino di nerbo robusto e persistente con spiccata personalità 

Si accompagna molto bene con formaggi invecchiati, affettati, arrosti di carni rosse e selvaggina.

Temperatura di servizio: 16°-18°C.

D.O.C.
FRIULI COLLI ORIENTALI

CABERNET FRANC

VENDEMMIA: raccolta manuale in cassette
VITIGNO: Cabernet Franc
TERRENO: Marne arenarie note localmente come Ponka
ALTITUDINE: 150 m slm 
SISTEMA DI ALLEVAMENTO: guyot
DENSITÀ: 3.500 viti/ha
RESA/ETTARO: 45 hl
VINIFICAZIONE: macerazione con le bucce, con rimontaggi alternati a delestages
AFFINAMENTO: in botte di legno  per 24 mesi
GRADO ALCOLICO: 12,5%
FERMENTAZIONE MALOLATICA: sì
ACIDITÀ TOTALE: 5,1 g/l
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